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Важным направлением пищевой, в том 

числе кондитерской промышленности, яв-

ляется исключение синтетических добавок 

и использование натуральных ингредиен-

тов за счет переработки биологически ак-

тивного животного сырья [1]. На фоне 

негативного воздействия окружающей 

среды более существенное значение отво-

дится использованию природных сырье-

вых ресурсов, содержащих комплекс био-

логически активных веществ (БАВ), обла-

дающих адаптогенным, имунностимули-

рующим и тонизирующим действием. 

Перспективной тенденцией в плане техно-

логий переработки является вторичное сы-

рьё, к которому относятся панты северного 

оленя (Rangifer tarandus). 

Панты представляют собой наполнен-

ную кровью костную губку, состоящую из 

разнообразных, большей частью молодых, 

растущих и дифференцирующихся тканей. 

В основных рецептах восточной медицины 

консервированные панты  растирали и 

принимали в виде порошка. Было установ-

лено их положительное действие при ане-

мии, ослаблении организма после перене-

сенных инфекционных заболеваний, а так-

же при недостаточности сердечно-

сосудистой системы [2]. 

Препараты из пантов способны замед-

лять процессы старения, улучшать работу 

мозга, активизируя память, внимание и 

обостряя зрение. Ценность пантов зависит 

от многих показателей, в частности хими-

ческого состава, который изменяется в 

процессе роста: увеличивается содержание 

золы, фосфора, кальция и т.д. Липидная 

фракция содержит свыше 20 веществ раз-

личной природы: стерины, фосфолипиды, 

триглицериды и другие. Фосфолипиды яв-

ляются основой формирования белковых 

ферментативных веществ и входят в состав 

цитоплазматических мембран клетки [3]. 

Исследованиям в области биологиче-

ской активности и химической природы 

препаратов из пантов – рантарина и панто-



крина, уделялось большое внимания, что 

отражено в работах Ю.И. Добрякова., 

Н.Ф. Иванкиной [и др.], и продолжается в 

настоящее время [4-5].  

Целью настоящей работы явилось по-

лучение функциональной пищевой добав-

ки из пантов северного оленя для обогаще-

ния кондитерских БАВ. 

МЕТОДИКА 

– содержание экстрактивных веществ 

в экстракте пантов северного оленя опре-

деляли спектрофотометрическим методом 

по ГОСТ 24027; 

– содержание витамина С определяли  

модифицированным метом по ГОСТ 

24556, основанном на экстрагировании ви-

тамина С раствором кислоты фосфорной, 

соляной или смесью уксусной и ортофос-

форной с последующим титрованием рас-

твором 2,6 дихлорфенолининдофенолята 

натрия до установления светло-розовой 

окраски; 

– определение содержания железа в 

экстракте пантов северного оленя прово-

дили по методическим указаниям 08-

47/078 методом инверсионной вольтампе-

рометрией; 

– исследование макро- и микроэле-

ментного состава экстракта проводили 

спектральным методом просыпки в 3-х по-

лостной дуговой разряд на приборе СТЭ-1; 

– исследования показателей безопас-

ности экстракта пантов северного оленя по 

МУ 31-04/04, МВИ 8, МУК 2.6.1.1194; 

– исследования микробиологических 

показателей безопасности экстракта пантов 

северного оленя по ГОСТ 10444.15, ГОСТ 

Р 52816,  ГОСТ Р 52814, МУ 4.2.2723, 

ГОСТ 10444.12. 

 

РЕЗУЛЬТАТЫ ИССЛЕДОВАНИЙ И ИХ 

ОБСУЖДЕНИЕ 

Одним из методов выделения функци-

ональных БАВ является экстрагирование. 

Существуют различные виды экстракции, 

в том числе водные и спиртовые. Приме-

нение разной концентрации этанола в ка-

честве экстрагента позволяет извлечь  во-

дорастворимые (витамины группы В, С, 

минеральные вещества и т.д) и спирторас-

творимые (антоцианы, флавоноиды и т.д) 

БАВ. Для кондитерской промышленности 

преимуществом использования этанола 

является способность к улетучиванию при 

высоких температурах.   

Для максимального извлечения БАВ 

из консервированных пантов северного 

оленя были применены различные вариан-

ты экстрагентов - растворы 30%, 45%, 60% 

и 70 % этанола в дистиллированной воде.  

Для получения экстрактов, содержа-

щих комплекс БАВ, консервированные 

панты северного оленя измельчали до раз-

мера частиц не более 0,5 мм на лаборатор-

ном измельчителе, затем подвергали 

настаиванию в 30%, 45%, 60% и 70 % рас-

творе экстрагента (соотношение 1:2) при 

температуре С02018  с периодическим 

перемешиванием. Фактор времени экстра-

гирования имеет существенное значение. 

Для определения оптимального времени 

извлечения экстрактивных веществ (ЭВ) из 

экстрактов пантов северного оленя были 

проведены экспериментальные исследова-

ния в диапазоне от 3-10 суток (рис. 1).  

 



 

Рис. 1. Зависимость суммы ЭВ от  времени экстрагирования 

Установлено, что сумма ЭВ в экстрак-
те пантов северного оленя достигает мак-
симума через 5 суток при использовании 
45% раствора экстрагента, что подтвер-
ждается данными Ю.В. Приходько, Я.В. 
Дубняк, 2009, Н.Ф. Иванкина, 2003 и явля-

ется более экономически выгодным для 
затрат производителя.  

 Согласно стандартным методикам 
нами исследованы некоторые элементы 
химического состава экстракта пантов се-
верного оленя (табл. 1). 

Таблица 1 
Химический состав экстракта из растительного и животного 

сырья (М±m, n=8) 

Элемент Содержание Элемент Содержание 

Марганец, мг 8,0±0,2 Кальций, мг  15,0±3,2 

Кремний, мг  0,3±1,8 Железо, мг  4,3±2,4 

Медь, мг 0,0030±0,04 Аскорбиновая кислота, 
мг/100 г 

3,4 ±0,6 
Бор, мг  0,015±0,04 

 
Исходя из данных таблицы 1, переход 

БАВ из пантов в экстракт очевиден. Обна-
ружено высокое содержание кальция, мар-
ганца и железа.  

Для обогащения кондитерских изде-
лий функциональными БАВ, которые не 

имеют государственной регистрации, 
необходимо провести исследования по со-
держанию токсичных элементов, радио-
нуклидов и патогенной микрофлоры со-
гласно СанПиН 2.3.2.1078-01 (табл.2). 

Таблица 2 
Показатели пищевой безопасности экстракта пантов северного  оленя 

 

Определяемые  
показатели 

Результаты  
исследований 

СанПиН 
2.3.2.1078-01 

Единицы  
измерения  

КМАФАнМ 600 1000 КОЕ/г 

БГКП (колиформы) Не обнаружено Не допускается  В 1,0 г 

Патогенные, в т.ч. сальмонеллы Не обнаружено Не допускается  В 25 г 

Плесени >10 10 КОЕ/г 

Свинец менее 0,01 0,5 мг/кг 

Мышьяк менее 0,002 0,05 мг/кг 

Кадмий менее 0,0015 0,03 мг/кг 

Ртуть менее 0,0001 0,01 мг/кг 

Цезий-137 менее 2,2 200 Бк/кг 

Стронций-90 менее 2,9 100 Бк/кг 

 
Результаты таблицы 2 свидетельству-

ют о том, что микробиологические показа-
тели экстракта пантов северного оленя 

находятся в пределах СанПиН 2.3.2.1078-
01, следовательно, установлена безопас-
ность использования экстракта в техноло-
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гии обогащения кондитерских изделий 
функциональными БАВ.  

ЗАКЛЮЧЕНИЕ 
Таким образом, вторичное сырьё пан-

тового оленеводства, в частности, полу-
ченный нами экстракт, является перспек-
тивным источником БАВ, а  микробиоло-
гические показатели экстракта подтвер-
ждают безопасность его использования в 
технологии обогащения кондитерских из-
делий функциональными БАВ.  
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